MA¥AO

SUSHI

& TAPES

SUSRH

FUTOMAIKI

6-8 PECES

SPICY TUNA --mmmmmmmnnsoo s

Tonyina , enciam i salsa picant

RAINBOW ----smmmmmmmmmmmmomommmmooooooooo

Salmo, tonyina, alvocat i mango

DRAGON ROLL [H©
Llagosti panko , alvocat i tartar de salmo

SALMON CREAM
Salmo , alvocat i crema de formatge

URAMAKI

8 PECES

CALIFORNIA -----==ssmmmmmonoonmoii oo

Cranc, alvocat, cogombre i maionesa

OSAKA ===

Salmo, tonyina, alvocat i formatge crema

ORANGE +~~~ oo

Salmo, mango, alvocat i maionesa

N e

Llagosti, recobert de salmo, tonyina i foie

EBI SALMO «------vmmmommmmomom oo

Llagosti, alvocat, recobert de salmd i llima

SPICY EBI VIERIA ---------xmmmmmmmmmmemeeeeeeee

Llagosti, alvocat i recobert de vieira picant

EBI MADUIXA ===

Llagosti, crema de formatge i maduixes

FOIE MANGO -+ mmmmmme oo

Foie a la planxa, mango i ceba cruixent

CHICKEN ROLL ---==n-nnnssseesenmnnnnnnenneee

Pollastre cruixent, alvocat i maionesa

RED PRAWN - --nnmmemmmeommo oo

Llagosti panko, alvocat i recobert de gamba

BLACK SQUID --------==ssmmmmmssommsssraooos oo

Calamar panko, alvocat, ceba i maio de Ilima

VARIATS

TAMARIU --------conmommmommmommnnnnennooonoeooooooo o

4 nigiri, 4 hosomaki i 4 uramaki

LLAFRANC --======mmmmmmmsssssssss s oo

6 nigiri, 4 hosmoaki, 4 uramaki i 4 futomaki

CALELLA ------nnnmmmmmmoomnonooooooooooo

8 nigiri, 8 hosomaki, 8 uramakis i 8 futomakis

(@) R

NIGIRY

PREU/U
SALMO -~ 2.50
TONYINA VERMELLA - momomoooeoe 3.00
VIEIRA AMB FOIE FLAMEJAT -------------. 3.50
FORMATGE BRIE | MEL ---------ncnnmmmee 2.50
FOIE FRESC DE 'EMPORDA --------------- 3.00
OU DE GUATLLA | TOFONA -~~~ 3.00

Suplement de foie flamejat 0,50 €/u

SASRIMI

3 PECES
SALMO ------ oo 7.50
TONYINA -----mmmmmmmmomm oo 9.50
MIX - mmommm oo 8.50

6 PECES
SALMO ---mmmm e 8.50
TONYINA ---voemmmmmmmmm e 10.50
MIX -= === mm e 9.50

VAKISOEA

DE POLLASTRE -~~~ 9.00
DE VEDELLA | ROVELL D'OQU - ------------- 10.50
DE LLAGOSTINS | KATSUOBUSHI--------- 10.50
DE BOLETS JAPONESOS ------------------ 8.50

TARTAR &TATAKI

TARTAR DE SALMQ -------------commeemee 12.50
Amb alvocat i ous de salmo

TARTAR DE TONYINA --------ommmmmmmoooo e 14.50
Amb guacamole, sesam i teriyaki

TATAKI DE TONYINA----------nmmmmmmmmee 15.00

Amb verduretes al wok



MA¥AO

SUsHI & TAPES

TARES

TARES PER COMPARTIIR

PATATES BRAVES AMB ESCUMA DE KIMCH I - ---cummmmoooooo 6.50
XIPS D'ALBERGINIA AMB MEL - e 6.50
EDAMAME SALTEJATS AMB OLI DE TOFONA - - - -cmmm oo 6.50
EDAMAME SALTEJATS AMB OLI DE SESAM (OPC.PIiCaNts) -=-- === === 6.00
TEMPURA DE VERDURES AMB OU FREGIT .- 10.50
GYOZAS DE POLLASTRE CRUIXENT - 7.50
GYOZAS DE LLAGOSTI AL VAPOR - - - - o e e oo oo 8.50
BIKINI TRUFAT AMB PERNIL IBERIC | MOZZARELLA - - oo 8.00
FORMATGE ARREBOSSAT AMB FRUITS VERMELLS - -« oo 8.00
TIRES DE POLLASTRE CRUIXENT AMB MAIO DE SIRACHA -+ ----=nommmmmmo oo 7.50
CROQUETA DE ROSTIT DE L'AVIA MARIA - -- oo mmem oo 2.00
CROQUETA DE PARMESA | ALBERGINIA - - oo 175
PA BAO DE CUA DE BOU | BOLETS JAPONESOS -~ 9.00
BRIOCHE DE STEAKTARTAR AL TOC DE MOSTASSA - -c e mmeoe oo 950
OU ESTRELLAT AMB PERNIL IBERIC | CREMA DE TOFONA -« ooomomooo 10.50
CRUIXENT DE LLAGOSTI AMB SALSA TARTARA - - - - - - oo e oo oo 8.00
CALAMARS A LANDALUSA AMB MAIONESA DE LLIMA - -c-onmmmmmmmmm 12.50
TORTITAS DE TONYINA AMB GUACAMOLE | KIMCHI === - -mmm oo 950
COCA DE VIDRE DE CAN BALDIRI AMB TOMAQUET | OLI VERGE -----------=---nmommmnomoooo oo 3.50

PER SEGUIR COMPARTINT © NO..

BURRATA AMB TOMAQUETS | OLI D’ALFABREGA ----- === --=====nmmemmmmoomooo oo 11.00
POP AMB CREMOS DE PATATA | PEBRE VERMELL -~~~ 18.50
VIEIRES AMB CARXOFA, PATATA | PERNIL IBERIC -~ - oo oo 16.50
RIGATONI TRUFATS AMB SALSA DE PARMESA -« emmmmo oo 11.50
TATAKI DE VEDELLA AMB PARMENTIER TRUFAT - mmmmm oo 18.00

STEAKTARTAR CLASSIC ---======= s mmmmm s oo e s s oo oo 15.00



